
Questo vino è prodotto con uve Famoso, provenienti dalla parte più alta del cru Monte 
Sasso, a 350 m slm, a Mercato Saraceno, nella valle del Savio.
Con questo vino ci impegniamo ad o�rire la nostra personale chiave di lettura del 
rapporto tra uve bianche autoctone e il nostro amato territorio.

Famoso
Areale di Mercato Saraceno
Marnoso-arenacei
ca 1 ha
15 anni
Est, Sud-Est
350 m slm
4400 ceppi/ha
1,5 Kg/pianta
Cordone Speronato e Guyot
II decade di Settembre, uva raccolta a mano

VINIFICAZIONE
Fermentazione in bianco a 14° C del mosto ottenuto da spremitura so�ce degli acini e 
sottoposto a pulizia a freddo.

AFFINAMENTO
Riposa circa 4-6 mesi in vasche di acciaio "sur lie ed in�ne 2 mesi in bottiglia.

NOTE ORAGNOLETTICHE
Questo vino bianco ottenuto da un’accurata vini�cazione di uve Famoso, presenta 
intensi sentori di �ori bianchi, agrumi e note erbacee, unite ad una spiccata e “salata” 
acidità.

ABBINAMENTI
Ottimo come aperitivo, oppure con antipasti e piatti leggeri di pesce e di carne.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 10-12 °C

PRODUZIONE ANNUA circa 4.000 bottiglie

VIGNETO

Varietà
Vigneto
Suoli
Estensione del vigneto
Età delle piante
Esposizione
Altitudine
Densità di impianto
Produzione media
Potatura
Raccolta

MONTE SASSO
RUBICONE I.G.T. FAMOSO
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